
                     VENERDI’ 18 - SABATO 19 OTTOBRE 2024 

ANTIPASTI 

GAMBERI MARINATI 

CALAMARI, FINOCCHI E PISTACCHI 

POLPO, PATATE ALLO ZAFFERANO E BROCCOLI 

INSALATA MEDITERRANEA 

ALICI MARINATE 

GAMBERI LESSI 

SALMONE SELVAGGIO CANADESE AFFUMICATO 

CAPITONE IN CARPIONE 

TROTE IN CARPIONE 

FILETTO DI TROTA SALMONATA AFFUMICATO DA NOI CON LEGNO DI MELO 

ACCIUGHE AL VERDE 

PEPERONI CON BAGNA CAUDA 

BAGNA CAUDA 

BISCOTTO DI TROTA SALMONATA CON SALSA AL PEPE ROSA 

GELATINE (UOVA RIPIENE, SPUMONCINI DI PROSCIUTTO COTTO DI NOSTRA PRODUZIONE, MELINE DITONNO, 

  SPUMONCINI DI PATE’ DI FEGATO) 

INSALATA DI CONIGLIO AL GINEPRO 

LINGUA AL VERDE DI NOSTRA PRODUZIONE 

VITELLO TONNATO ALLA BELLE EPOQUE 

LUMACHE ALLA PARIGINA 

INSALATA RUSSA 

INSALATA D'ORTAGGI 

ANTIPASTO GIANDUJA 

MELANZANE ALLA PIZZAIOLA 

MELANZANE IMPANATE 

CAVOLFIORI ALLA PIASTRA 

BELGA AL FORNO CON VERDURINE  

FRICIULIN DI BROCCOLI 

FRICIULIN DI PATATE 

INVOLTINO VIVALDI (involtini di pasta fillo con carne e toma) 

PEPERONI CON ACCIUGHE 

 

SALSA VARIE (BAGNETTO VERDE, MAIONESE, SALSA ROSA, SALSA TONNATA) 

 

SALUMI VARI DI NOSTRA PRODUZIONE E NON 

 

PRIMI PIATTI 

DA CUOCERE: 

TAJARIN, TAGLIATELLE E PAPPARDELLE ALL’UOVO 

AGNOLOTTI AGLI ARROSTI 

TORTELLI DI MAGRO FATTI A MANO 

GNOCCHI DI PATATE FRESCHE 

 

 

 



DA SCALDARE: 

PAELLA DE PESCADO 

RISOTTO ALLA PARMIGIANA 

CRESPELLE DI CARNE GRATINATE 

CRESPELLE DI MAGRO GRATINATE 

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 

LASAGNE AL FORNO 

AGNOLOTTI AL RAGU’ 

GNOCCHI ALLA ROMANA 

ZUPPA AI CEREALI 

MINESTRONE DI VERDURE FRESCHE 

POLENTA 

 

SUGHI PER CONDIRE LA PASTA (RAGU’, SUGO POMODORO, PESTO ALLA GENOVESE BATTUTO AL MORTAIO) 

 

SECONDI PIATTI 

PESCATRICE IN LEGGERA DI FINOCCHI 

PESCE SPADA ALLA SICILIANA 

BACCALA’ ALLA LIVORNESE 

BACCALA’ FRITTO 

POLPETTINE AL SUGHETTO BUONO BUONO 

ROLATINE DI CONIGLIO ALLA BAUDRACCO 

BOCCONCINI DI POLLO CON PORCINI 

TESTINA DI VITELLA LESSA 

BOLLITO DI VITELLA 

ARROSTO ALLA CASALINGA 

SCALOPPINE DI POLLO AL TIMO 

MILANESI, SUPREME DI POLLO E PATATE FRITTE 

CONIGLIO ALLA LIGURE 

COSCE DI POLLO RUSPANTE AL FORNO 

ROAST BEEF 

TACCHINO AL FORNO 

VERDURE RIPIENE ALLA LIGURE 

FRITTATA ALLE CIPOLLE DI ANDEZENO 

FRITTATA DI VERDURE 

 

CONTORNI 

SPINACI A VAPORE 

BROCCOLI A VAPORE 

FAGIOLINI A VAPORE 

PAK CHOI SPADELLATI 

CIME DI RAPA STUFATE 

RAPE STUFATE 

CAVOLINI DI BRUXELLES STUFATI 

PURE’ DI PATATE 

CIPOLLINE BRASATE 

LENTICCHIE IN UMIDO 

PORCINI IN UMIDO 



CAPONATINA DI SANTINA 

DADOLATA DI PEPERONI E PATATE AL FORNO  

INSALATINA DI CAVOLO VIOLA 

INSALATA DI FINOCCHI CRUDI CON LIMONE D’AMALFI 

INSALATA VITAMINICA (CAROTE CRUDE) 

INSALATA VERDE MISTA DOLCE 

ZUCCHINE STUFATE 

CAROTE STUFATE 

 

DOLCI 

PANNA COTTA AL CARAMELLO  

PESCHE RIPIENE 

DOLCE ARLUNO 

PLUMCAKE CLASSICO 

TORTINE AGLI ARACHIDI SALATI 

TORTINE DI MELE & MIELE 

CREME CARAMEL 

BUNET ALLA BAUDRACCO 

SCORZETTE DI LIMONE D’AMALFI ALLA BAUDRACCO 
 

PANE DI NOSTRA PRODUZIONE 

 

FORMAGGI FRESCHI E STAGIONATI 

 

Per chi è interessato, su ordinazione, abbiamo il gelato delle mucche felici! 

Fior di latte, pistacchio, stracciatella, nocciola vaschette da g350 

e anche gusti frutta senza latte, buonissimi! 


